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Herzlich Willkommen im Maximilian Steak House! o

3 Hier am malerischen Chiemsee dreht sich alles um die Liebe zu

: erstklassigem Fleisch und regionalen Produkten.

Unsere Speisekarte ist eine Hommage an die Vielfalt und dem Geschmack
von hochwertigem Steaks, regionalem Fisch und tollen Burger,

A die mit Leidenschaft und Hingabe zubereitet werden.

Wir verwenden ausschlieRlich die besten Cuts, die von erfahrenen
Lieferanten stammen und sorgfltig ausgewahlt werden. Jedes Steak wird

% 2] 2
auf unserem Lava Grill auf den Punkt gegrillt, um die natiirlichen Aromen R
zu entfalten und Ihnen ein unvergleichliches Geschmackserlebnis zu
458 bieten.

e 0 Ergénzt durch eine Auswahl an frischen Beilagen und hausgemachten
E; 5 Saucen, wird jedes Gericht zu einem Fest fiir die Sinne. »
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- In unserem Steakhouse laden wir Sie ein, die Atmosphare der Geselligkeit
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g PR und des Genusses zu erleben. Lassen Sie sich von unserem freundlichen o
Secai .. . . . gy
> Team verwdhnen und genieRen Sie einen unvergesslichen Abend am 0 <

e Chiemsee. e

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit und freuen uns, Sie bald bei uns ;o
sl ‘e . .o -
L begriilen zu diirfen!
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. ROASTBEE!‘ TAGI'..IATA

Rosa gebratenes Roastbeef auf Rucolasalat mit
Kirschtomaten, Parmesan und Knoblauchbaguette

., - HANDGESCHNITTENES TARTAR VON RINDERFILET 19,50 .3

Serviert mit Tomaten, Gurken, Zwiebel, Butter und
gerosteten Toasthbrot

- GAMBAS A LA PLANCHA 1890
Mit Schale gegrillt auf Rucolasalat, frischem Knoblauch, Ty
Y9 Butter,Parmesan und Knoblauchbaguette i ?ﬁ?‘f"f”
oo

 GARNELEN GEMUSE PFANNE 12,90% "%y

b,;;;*" Gebraten in pikanter Knoblauch-Chilisauce mit
%*‘"” frischem Gemiise und gerosteten Toastbrot £ Y
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E « TOMATENCREMESUPPE 1,50

“%- Mit gerdsteten Toastbrot | .-
’ﬁf. ;, ° CHIEMSEE FISCHSUPPE 1290 ..
’. " Zweierlei Chiemseefisch, knackiges Gemiise, Knoblauch ‘. ""’.Jf'%
ik und gerésteten Toastbrot 7y
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B FUR UNSERE KLEINEN GASTE

J dﬁ@ . + CHICKEN NUGGETS

vy o KRindernudeln 890 .

o . . e Mit Pommes. Dazu Ketchup

#+ Tagliatelle mit Tomatensauce o

B * oder Mayonaise mkludlerh 4

A o KINDER BOLOGNESE 12,90 - AN y 24

: Ger 12ex
Tagliatelle mit Bolognese und , 10.90 20,90 K, 4 ?

3, Parmesan * . HANCHENSCHNITZEL 2196 - -

%_,_T -+ KINDERSCHNITZEL 1390 . (ERWACHSENE PORTION) * gﬂ s 3

* - Mit Pommes. Dazu Ketchup « Mit Pommes. Dazu Ketchu[).o i

ger Wlhy naise inkludiert oder Mayonaise mkludlert 354 ‘,
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* PFIFFERLINGSUPPE

mit gerdstetem Toastbrot
 PASTA MIT PrIrrERLINGEN

mit Pfifferlingen und Kirschtomaten in Rahmsauce
« NUDELN A LA BOLOGNESE

Tagliatelle mit Bolognese und Parmesan
 PASTA MIT RIND

mit Rindfleischwiirfel, Rucola, getrockneten Tomaten
in WeiBwein Triuffel-Sahnesauce

« PASTA MIT LACHSWURFEL

mit Tomaten-Sahne Sauce und frischem Dill
e PASTA MIT GAMBAS

mit gebratenen Riesengarnelen, Kirschtomaten,
Knoblauch und Petersilie in WeiBweinsauce

 PASTA MIT GARNELEN

mit gebratenen Garnelen und frischem Gemiise in
Safransauce

 GEBRATENE LACHSSTEAK

Tagliatelle mit auf der Haut gebratenen Lachssteak,
Basilikum und einem Hauch von Limette

e CHIEMSEE ZANDERFILET

auf Tagliatelle in Rucolapesto und Kirschtomaten
e WOLFSBARSCH (LOUP DE MER ) IM GANZEN GEBRATEN

mit Grillgemiise
 LACHSSTEAK

mit gebratene Pfifferlingen und Petersilien Kartoffeln
« KNUSPRIGE MAISHUNCHENBRUST

Gefullt mit Mozzarella und Spinat auf Basilikumrisotto
und getrockneten Tomaten

 ARGENTINISCHES ROASTBEEF
auf Pfifferlingsragout und Bratkartoffeln
e SCHNITZEL VOM HUHN

in Pfifferlingrahmsauce und Bratkartoffeln

 PORTION PrIFrrERLINGE IM RAHM MIT
KIRSCHTOMATEN

26,90
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5 STEAKS N
200gr 300 gr 400 gr 500 gr t:z
. ¥ . US Omaha Huftsteak 2590 3590 4590 5590 3
“."  « Argentinisches Roastbheef 28,90 39,90 50,90 61,90

% « US Creekstone Roastbeef 35,90 48,90 59,90 69,90

+ US Omaha Flank Steak 29,50 42,90 56,30 69,70

- 3 « US Flat Iron 31,50 44,90 58,30 72,70

£, « Argentinisches Rib Eye 37,90 49,90 5990 @ -
‘. USPrime Rib Eye 4590 5990 69,90 FR:‘. \

g  Argentinisches Rinderfilet 37,90 47,90 57,90 6890 |*
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k DAS PERFEKTE FLEISCH ERLEBNIS FUR 2 PERSONEN ¥ &
&' ;% . « GRILLPLATTE 98,90 e STEAKPLATTE 85,90 ik
o 2X150gr Us Roastbeef, 200gr Argentinisches Roastbeef, r"-. -Z«":;'f_ p
e, 2x250gr Argentinisches Rib Eye 200gr Us Omaha Hiiftsteak, i
.-~ Ser BBQ Chicken Wings 500gr Spare Ribs 5
¢ GRILLPLATTE RIBS 105,90 ° SURF & TURF PLATTE 155,90
2X150ar Us R theef 2X200gr US Flat Iron :
» gr s oas. .ee ’ A 2X200gr Us Omaha Flank Steak
L ¥ 2x250gr Argentinisches Rib Eye 4 stiick Riesengarnelen (U5) S
e, 6N i ’ .
%! % ; 300gr Spare Ribs in Knoblauchbutter gebraten o -
& INKLUDIERT SIND “2 BEILAGEN UND +2 SAUCEN JE NACH WAHL "}
. fgﬁx e e =
g o TAGLICH FRISCHE FISCHE 2\
5 Alle unsere Fische werden in Butter gebraten mit frische Zitronenthymian. ¥ ’
: el o Zander Filet 19,80 e FISCHPLATTE . ' -
R e« Lachssteak 22,90 3 verschiedene Fisch Sorten «‘i‘
£ je nach Fang T
,9 y . “{olfsbar(.:h (Loup de mer) 25,90 +2 Beilagen nach Wahl und
R i e Fish & Chips 20,90 Zitronenbutter 78,90
ﬁ- e mit Pommes, Sauce Remoulade i
*‘I';-i{:i-: ............................................. * ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
R VR WAHLWEISE BIETEN WIR EXKLUSIV ZU UNSERE STEAKS
g & FISCH FOLGENDE BEILAGEN UND SAUCEN AN: o N g
R BEILAGEN: SAUCEN: A
! « Knoblauchbaguette ¢ Coleslow e Whiskey Senf « Chilli q
) e Maiskolben a 550 - Grillgemiise e Sour Creme . Mango&hi i
oy e Zwiebelringe . S[:eckbohnen e Truffel Mayo . Cheddar'!-'“}~ i
) o Steakhouse o SuBkartoffel « Krauterbutter BRQ '
. Pommes Pommes Put? s

« Knoblauch Mayo 32,90’ .. “

y  Bratkartoffen  Bratkartoffeln
X uwFWegges 24590 mitSpeck
. Getrl‘l'h‘ tes « Ofenkartoffeln

. ""&,Kar{' f uree 8,50 mitSour creme -
Ea offglp! - A a6k
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% Cey und Apfelmus.

- -Alle uméeré Burger sind 100% Rinderhack und “2
' werden Medium well serviert T
+ CHEESEBURGER 1590 A
Mit Salat, Tomaten, Zwiebeln,Cheddar, =
Essiggurke, American Sauce. :
+ OKLAHOMA ONION 16,90
Mit Salat, Tomaten, Karamellisierte Zwiebel, BBQ Sauce.

« TEXAS BURGER 18,90
Mit Salat, Tomaten, Cheddar, Bacon, Rostzwiebel, ‘

Jalapeinos, BBQ Sauce.
- UNCLE SAM 1940° 3
Mit Salat, Tomaten, Cheddar, Zwiebel Bacon, Spiegelei, e i
RoOstzwiebel, BBQ Sauce.

SPARE RIBS CHICKEN WINGS
Zarte Ribs von Schwein mit Saftige Chicken Wings!
unserer eigenen geheim Knusprig gebraten! .. . -,
zubereiteten Marinade BBQ Style oder Thai Style. -7
500gr 750gyr 7er 10er 15er 2
19,50 25,90 12,90 16,90 23,90 e :

SALATE *

. GROSSER GEMISCHTER SALAT &

- RUCOLASALAT mit geréstetem Baguette .
Mit Kirschtomaten und 890 13,90 '3
. Salat auch erhaltlich mit: )

Parmesan . . 58
e * HANCHENSTREIFEN 23,90 £y "ﬁ

° ) N o

. GEMISCHTER e « RINDERSTREIFEN 26,90 A
: L

BEILAGENSALAT 850 : e LACHSTEAK 28,90 ) :ﬁ* A

* « GAMBAS (U5X 3 STUCK) 2950 = . *
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DESSERT

 FLAMBIERTER PALATSCHINCKEN - HAUSGEMACHTE AP!‘EI.STRUDEL

“GUNDEL” ART 10,90 mit Vanilleeis oder R
Geflillt mit Nuss und Vanillesauce. i
Aprikosenmarmelade, gegossen + SCHOKO SOUITLE
mit Schokoladensauce und mit fliissiger belgischer
Schokoladeneis Schokolade und Vanilleeis

- HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARN 16,90
serviert mit Frachten

B . owrers



